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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРИМЕРНОЙ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ 

ДИСЦИПЛИНЫ «ТРЕБОВАНИЯ К ЗДАНИЯМ И ИНЖЕНЕРНЫМ СИСТЕМАМ 

ГОСТИНИЧНОГО ПРЕДПРИЯТИЯ» 

 

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 

Учебная дисциплина «Требования к зданиям и инженерным системам гостиничного 

предприятия» является обязательной частью общепрофессионального учебного цикла 

основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 

43.02.14 «Гостиничное дело».  

Учебная дисциплина «Требования к зданиям и инженерным системам гостиничного 

предприятия» обеспечивает формирование общих и профессиональных компетенций по всем 

видам деятельности ФГОС по специальности 43.02.14 «Гостиничное дело».  

 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и 

знания 

 

Код  

ПК, ОК 

Умения Знания 

ОК 01. - определять нарушения в системах 

жизнеобеспечения и оборудования 

гостиниц и туристских комплексов для 

обеспечения комфорта проживающих; 

- контролировать выполнения правил и 

норм охраны труда и требований 

производственной санитарии и гигиены на 

рабочем месте 

 

- концепцию обеспечения 

безопасности гостиничных 

предприятий 

- основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов; 

- типовые архитектурно-

планировочные решения и 

функциональную организацию 

зданий гостиниц и туристических 

комплексов; 

- состав инженерных служб 

гостиничных комплексов 

- требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения 

гостиниц и туристических 

комплексов 

- порядок оперативного реагирования 

в случае нарушения в системах 

жизнеобеспечения; 

- основы охраны здоровья, санитарии 

и гигиены 

ОК 02. 

ОК 03. 

ОК04. 

ОК 05. 

ОК 06. 

ОК 07. 

ОК 08. 

ОК 09. 

ОК 10. 

ПК 1.1. 

ПК 1.2. 

ПК 1.3. 

ПК 2.1. 

ПК 2.2. 

ПК 2.3. 

ПК 3.1. 

ПК 3.2. 

ПК 3.3. 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Объем образовательной программы учебной дисциплины 48 

в том числе: 

теоретическое обучение 24 

практические занятия (если предусмотрено) 14 

Самостоятельная работа  10 

Промежуточная аттестация экзамен 

 



7 
 

2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.05. Требования к зданиям и инженерным системам гостиничного 

предприятия 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала и формы организации деятельности 

обучающихся 

Объем 

часов 

Коды компетенций, 

формированию 

которых 

способствует 

элемент 

программы 

1 2 3 4 

Тема 1. Современные 

принципы 

проектирования 

гостиничных зданий 

Содержание учебного материала  2 ОК 1, ОК 2 

1. Материально-техническая база туристских учреждений. Состав основных 

фондов туристских учреждений.  

2. Продукт «гостиница». Алгоритм гостиничного проекта: основные понятия 

проектирования; этапы проектирования гостиничных предприятий; виды проектов; 

принципы проектирования.  

3. Влияние месторасположения объекта на типологию гостиничных предприятий 

(туристская дестинация). Основные требования к зданиям гостиниц и туристских 

комплексов. 

Самостоятельная работа обучающихся 

Сбор данных для проектирования гостиницы в конкретном регионе (обоснование 

целесообразности). 

2 ОК 1, ОК 2 

Тема 2. Архитектурно 

– планировочные 

решения и 

функциональная 

организация 

гостиничных зданий 

Содержание учебного материала  8 ОК 01, ОК.03, ОК 

04, ОК 10, ПК 1.1, 

ПК 2.1 
1. Основные тенденции архитектурного решения современных гостиниц. 

Композиционные схемы помещений. Конструктивные схемы гостиничных 

предприятий: бескаркасные, каркасные и с неполным каркасом. Категории 

гостиниц. 

2. Схемы функциональной организации малой бюджетной гостиницы и большой 

гостиницы повышенной категории. Объемно-планировочное решение 

гостиничного объекта: основные блоки помещений и функциональные требования 

к ним, связь между отдельными блоками помещений. Функциональное 

зонирование основных помещений гостиниц. Требования к проектированию 

комплекса жилых и общественных помещений. 

В том числе практических занятий 4 ОК 01, ОК.03, ОК 
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1. Решение задач на определение категории гостиниц, пользуясь документом 

«Требования к гостиницам и другим средствам размещения различных категорий». 

2. Расчет площади различных помещений гостиницы в зависимости от категории и 

назначения предприятия. 

3. Расчет числа посадочных мест в предприятиях питания. 

4. Расчет площади служебных и вспомогательных помещений. 

4 04, ОК 10, ПК 1.1, 

ПК 2.1 

Самостоятельная работа обучающихся 

Проведение функционального зонирования различных помещений гостиничных 

предприятий. 

2 ОК 01, ОК.03, ОК 

04, ОК 10, ПК 1.1, 

ПК 2.1 

Тема 3. Современная 

инженерная 

инфраструктура 

гостиничных 

предприятий. 

Система 

жизнеобеспечения 

гостиниц. 

Содержание учебного материала  8 ОК 01, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2 1. Общие требования к инженерно-техническому оборудованию гостиничных 

предприятий, требования ТУ. Принципы подбора оборудования: модульная 

координация, однотипность, унификация.  

2. Назначение и состав инженерной инфраструктуры: санитарно-технические 

системы (отопление, холодное и горячее водоснабжение, вентиляция и 

кондиционирование воздуха, канализация, централизованная система 

пылеудаления); лифтовое оборудование, энергетическое оборудование 

(электрическое освещение, его виды).  

3. Телекоммуникационные системы (телефонная и радиотелефонная связь, 

локальная компьютерная сеть, система контроля доступа, комплексная система 

обеспечения безопасности, комплексная система оснащения конференц – залов).  

4. Профессиональное технологическое оборудование (уборочные машины, 

оборудование прачечных и химчисток, оборудование службы приема и 

размещения).  

5. Правила эксплуатации инженерного оборудования, система планово-

предупредительного ремонта. Управление системой жизнеобеспечения, 

автоматизация и диспетчеризация работы инженерного оборудования.  

6. Использование системы жизнеобеспечения и оборудования гостиниц и 

туристских комплексов для обеспечения комфорта проживающих и безопасных 

условий труда персонала. 

В том числе практических занятий 2 ОК 01, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2 1. Разбор и решение производственных ситуаций, связанных с неисправностями 

инженерно-технического оборудования 

2. Анализ технической эксплуатации оборудования службы приема и размещения. 

2 

Самостоятельная работа обучающихся 2 ОК 01, ОК 07, ПК 
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1. Подготовка презентаций о современных электронных ключах  

2. Подготовка презентаций о системе контроля доступа 

3. Подготовка презентаций о контроле пользования мини-сейфами. 

1.2, ПК 2.2 

Тема 4. 

Ресурсосберегающие 

и энергосберегающие 

технологии в 

профессиональной 

деятельности 

Содержание учебного материала  4 ОК 07, ОК 09, ПК 

3.1, ПК 3.2 

 
1. Общая характеристика ресурсов. Определение потребности гостиничного 

предприятия в материальных и технических ресурсах. Контроль правильного 

использования материальных и технических ресурсов.  

2. Роль ресурсосберегающих технологий в обеспечении прибыльности гостиницы. 

Применение новых ресурсосберегающих технологий в эксплуатации инженерного 

оборудования и функционировании предметно-пространственной среды: система 

оповещения на фотоэлементах, система автоматического отключения света, 

оснащение ванной комнаты фотоэлементами 

3. Автоматизация здания гостиницы как основной фактор экономного 

использования человеческих ресурсов. 

Самостоятельная работа обучающихся 

Подготовка презентаций по применению ресурсосберегающих технологий в 

гостиничном бизнесе. 

1 ОК 07, ОК 09, ПК 

3.1, ПК 3.2 

 

Тема 5. Современная 

архитектура и 

интерьер 

гостиничных зданий 

Содержание учебного материала  8 ОК 05, ОК 09, ПК. 

3.2, ПК 3.3 1. Основные понятия архитектуры. Понятие «стиль» в архитектуре. Современные 

архитектурные стили гостиничных предприятий. Экстерьер здания и его влияние 

на создание интерьера. Ландшафтная архитектура. 

2. Социальные и композиционные основы интерьера. Принципы оформления 

интерьера гостиничных зданий. Естественное и искусственное освещение в 

интерьере. Проблема цвета в интерьере и его физиологическое воздействие на 

человека. Колористическая композиция различных помещений гостиничного 

предприятия.  

3. Мебельные стили в интерьере. Требования к современным мебельным изделиям. 

Меблировка жилых и общественных помещений гостиницы. Декоративное 

искусство в художественном оформлении интерьера. Современные тенденции, 

влияющие на оформление гостиничных предприятий. 

В том числе практических занятий 4 ОК 05, ОК 09, ПК. 

3.2, ПК 3.3 1. Выбор цветовой гаммы в оформлении интерьера конкретных помещений. 

2. Составление схемы расстановки мебели с учетом стиля гостиницы и 

функционального назначения помещения. 

3. Создание фирменного стиля гостиничного предприятия. 

4 
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Самостоятельная работа обучающихся 

1. Подготовка докладов, презентаций по различным архитектурным стилям. 

2. Подготовка докладов и презентаций по современному оформлению интерьера 

гостиничных предприятий. 

2 ОК 05, ОК 09, ПК. 

3.2, ПК 3.3 

Тема 6. Создание 

системы безопасности 

в гостиничном 

предприятии. 

Содержание учебного материала  6 ОК 06, ОК 08, 

ПК.1.3, ПК 2.3, ПК 

3.3 
1. Основные документы, регламентирующие охрану труда. Организация охраны 

труда на предприятии.  

2. Производственная экология и санитария. Надзор и контроль по охране труда. 

Ответственность работодателя и сотрудника за нарушение законодательных актов 

об охране труда. 

3. Антитеррористическая и противокриминальная защита гостиничного объекта. 

Действия персонала гостиницы в чрезвычайных ситуациях. Организация пожарной 

безопасности в гостинице. 

В том числе практических занятий 2 ОК 06, ОК 08, 

ПК.1.3, ПК 2.3, ПК 

3.3 
Анализ причин профессиональных заболеваний и травматизма. 2 

Самостоятельная работа обучающихся 

Подготовка сообщений о действиях персонала гостиничного предприятия в 

чрезвычайных ситуациях 

1 ОК 06, ОК 08, 

ПК.1.3, ПК 2.3, ПК 

3.3 

Промежуточная аттестация  2  

Всего: 48  
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

3.1. Для реализации программы учебной дисциплины должны быть предусмотрены 

следующие специальные помещения: 

Кабинет «Правового и документационного обеспечения профессиональной 

деятельности», оснащенный оборудованием: посадочные места по количеству 

обучающихся, рабочее место преподавателя, доска, книжный шкаф, стенды, 

дидактический материал; техническими средствами обучения: компьютер, 

мультимедийный проектор. 

 

3.2. Информационное обеспечение реализации программы 

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации 

должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, 

рекомендуемые для использования в образовательном процессе  

 

3.2.1. Печатные издания 
1. Безрукова С.В. Требования к зданиям и инженерным системам гостиничных 

предприятий. Учебник для СПО. – М.: Академия, 2017. – 15 экз. 

 

3.2.2. Электронные издания (электронные ресурсы) 

1. Опарин, С. Г. Здания и сооружения. Архитектурно-строительное проектирование: 

учебник и практикум для СПО / С. Г. Опарин, А. А. Леонтьев. — М.: Издательство 

Юрайт, 2017. — 283 с. Режим доступа: https://www.biblio-online.ru.  

2. IPRbooks -электронно-библиотечная система 

3. KNIGAFUND.RU -электронно-библиотечная система 

4. http://www.academia-moscow.ru/ - электронно-библиотечная система 

5. https://biblio-online.ru/ - электронно-библиотечная система 

6. http://znanium.com/ - электронно-библиотечная система 

 

3.2.3. Дополнительные источники 

1. Архитектурно-строительное проектирование. Общие требования: сборник 

нормативных актов и документов / — Саратов: Ай Пи Эр Медиа, 2015. — 501 c.  

2. Румянцева И.А. Архитектурно-планировочные решения и функционная 

организация зданий гостиниц: курс лекций / И.А. Румянцева. — М.: Московская 

государственная академия водного транспорта, 2015. — 53 c.  

3. Тимофеева Е.С. Проектирование гостиничной деятельности : учебное пособие / 

Е.С. Тимофеева, С.А. Коломоец. — СПб. : Троицкий мост, 2015. — 192 c.  

  

https://www.biblio-online.ru/
http://www.academia-moscow.ru/
https://biblio-online.ru/
http://znanium.com/
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Результаты обучения Критерии оценки Методы оценки 

В результате освоения 

дисциплины обучающийся 

должен знать: 

- концепцию обеспечения 

безопасности гостиничных 

предприятий 

- основные требования к зданиям 

гостиниц и туристических 

комплексов; 

- типовые архитектурно-

планировочные решения и 

функциональную организацию 

зданий гостиниц и 

туристических комплексов; 

- состав инженерных служб 

гостиничных комплексов 

- требования к инженерно-

техническому оборудованию и 

системам жизнеобеспечения 

гостиниц и туристических 

комплексов 

- порядок оперативного 

реагирования в случае 

нарушения в системах 

жизнеобеспечения; 

- основы охраны здоровья, 

санитарии и гигиены 

Характеристики 

демонстрируемых знаний 

Устный опрос 

Оценка выполнения 

ситуационных задач 

Оценка результатов 

деятельности при 

участии в деловой игре  

Оценка результатов 

деятельности при 

участии в ролевой игре  

Оценка внеаудиторной 

самостоятельной работы 

Тестирование 

 

В результате освоения 

дисциплины обучающийся 

должен уметь: 

- определять нарушения в 

системах жизнеобеспечения и 

оборудования гостиниц и 

туристских комплексов для 

обеспечения комфорта 

проживающих; 

- контролировать выполнения 

правил и норм охраны труда и 

требований производственной 

санитарии и гигиены на рабочем 

месте 

 

Характеристики 

демонстрируемых умений 

Оценка результатов 

выполнения 

практической работы 

Оценка внеаудиторной 

самостоятельной работы 

 

 

 


